
Campillo Reserva Selecta 2012
D.O.Ca. Rioja Calificación Añada 2012: 

Maridaje Sugerido:

Grado Alcohólico: 1 (%)
Acidez Volátil: 0 g/l ac. acet.

Datos Analí�cos
Acidez Total: 5.8 g/l ac. tart.
Azúcares Residuales:  g/l.

Temperatura de Servicio: 17-18º Celsius / 62-64º Fahrenheit.

Es fácil de maridar con cualquier tipo de carne y setas a la plancha. Algunos pescados de
mucho sabor o grasos, como atún o bacalao. Quesos de mediana curación; emmental y 
gruyere. Pasta con tomate y/o queso.

Vinificación:
Encubado en depósitos de 20.000 Kg. Con maceraciones post-fermentativas durante
12 días, consiguiendo la correcta disolución de taninos y compuestos del color.
Crianza realizada en barricas nuevas de roble americano durante 22 meses.

Nota de Cata:

Visual:  

En nariz:  no os a 
do, ien ain

Gusto: redondo.

Final: sen s 

    la   ron de  
 de  de  do  en la  

   a lo  de  el   la  se 
  las  lo ue dio  a una   

u   un  o       
 o arda.

Situación de la Finca: Finca Villa Lucía. 

Variedad: 100% Tempranillo. 

Rendimiento: 4500 kg/Ha.

Altitud: 650 m.

 Premios y medallas:
2.018: Medalla de Oro, Mundus Vini 2.018;      2.018; Medalla 
de      

2.016: Bacchus 
de Oro, Premios Bacchus. 
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